eMenu iPad by mi hormiga

Un menu tactil que permite visualizar en fotografias de alta resolucién, los productos ofrecidos,
examinar las sugerencias, sus ingredientes y esta especialmente recomendado para cartas de vinos y
cartas de alto standing por lo que se trata de un producto dirigido a restaurantes que deseen dar un
valor afnadido ofreciendo a sus clientes un soporte innovador, digital y dindmico

Sistemas y Servicios

iPad & No se esta cargando S|

£ Creacién de Imagenes: El cliente disfruta de la carta e

a través de fotografias de sus platos y bebidas. Desserts
Halva Parfait 4.9

Served on a vannila sauce with a hot chocolate cream.

£ Planificador: Elija las fotos de los platos por dia,
incluso los especificos para comida, cena o como EPPRAQ) Hot Chocolate Ganache #
carta de vinos. Puede incluso asociar el vino @ Semi-sweet Belgian chocolate with ice cream or whipped
recomendado para cada plato. —

Ice Cream #
5 . . . - : 3 scoops of ice cream.
& |diomas: El cliente puede seleccionar los idiomas
para conocer con mayor profundidad los : Knickerbocker Glory
Ingl’edlel’ltes de Cada plato’ CO’Ctel, etC . Vanilla and strawberry ice cream, chopped fruit, whipped

cream, chocolate sprinkles and a flake with wafer.

) Milkshake

Actualizacion y promociones: Elija usted mismo en X Rich and classic milkshakes.
funcién de sus necesidades las promociones y/o _25F
recomendaciones quiere que sus clientes vean en el Napoleon Brule

Cream brule with a coconut tuile and caramelized bananas.

momento de decidir que desean tomar.

. . .. ., ) Profiteroles
s AseSOI‘amlentO Tecnlco y de Instalaclon: EStudIO Cream puffs filled with pistachio ice cream served in

exhaustivo de las necesidades de comunicacion en T
funcién de las condiciones especiales de cada
establecimiento.

£ Patrocinio: Inserte contenidos facilitados por sus
proveedores y genere ingresos extras.

¢En qué le ayudara eMenu Ipad?

£ Enla captacién de clientes

¢ Facilitando la toma de decisién de sus clientes
mediante la utilizacion de imagenes de sus
platos, cocteles, bebidas, etc.

¢ Emitiendo mensajes promocionales,
coordinados incluso con sus proveedores.

¢ Mejorando la percepcién de su local de cara a
sus clientes.

¢ Transmitiendo a sus clientes los ingredientes de
sus platos en varias lenguas.
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