
 VENTAJAS: 
• Gran velocidad y  precisión de la dosificación
• Lavado Completo - todas las partes en contacto con

alimentos son aptas  para  lavavajillas
• Rapidez en limpieza y cambio de accesorios, agiliza sus

producciones
• Rango de dosificación: desde 9ml hasta 2.750ml

CARACTERÍSTICAS:

• Disponibles más de 100 accesorios: boquillas, inyectores, cabezales, manguera y pistola...etc.

• Mesa de aplicaciones con altura regulable y fácil de desmontar
• Fácil de ajustar la altura de trabajo (estructura  telescópica  de elevación)
• Apta  para  trabajar de forma  manual,  artesanal, o en una  línea de producción automática, 

fácil de integrar en líneas existentes.

DOSIFICADOR CON 
ELEVADOR - NEUMÁTICO
Rango: 9ml-2.750ml
DOSIFICA - INYECTA - RELLENA- ESPARCE

Es el sistema de dosificación industrial más innovador y versátil del 
mercado. Apto para llenar o dosificar de forma rápida y limpia, productos 
líquidos, semi-pastosos, viscosos, cremas,  rellenos con partículas, 
empanadillas, salsas, purés, humus,  pistos, boloñesa, rellenos empanadillas, 
ensaladilla, mousse, e incluso masas delicadas de  pastelería y panadería.

El equipo incluye tecnología de elevación ergonómica que permite llenar 
la tolva sin riesgos para el operario, con tan solo pulsar un botón, la tolva 
sube y baja. Además, puede ser equipado con más de 100 accesorios, 
boquillas, inyectores, cabezales de decoración, y otras boquillas fabricadas 
a medida. 



EL SISTEMA INCLUYE 
• Tolva cónica 52 litros o 72l, según modelo
• Guía de inicio rápido y piezas de repuesto
• Equipo montado sobre ruedas

VELOCIDAD 
• Hasta 120 dosificaciones/minuto. Dependiendo del tamaño de las

partículas, densidad del producto, temperatura de salida y habilidad del operario.

VOLUMEN 
• 9 ml - 1064 ml

POTENCIA
• Aire: 4 CFM a 80 psi (113 litros/minuto a 5.5 bar)

TAMAÑO DE LAS PARTÍCULAS 
• 19*19*19mm, partículas suaves tipo fruta blanda y según boquilla

Más de 12 años de experiencia. 
Servicio Técnico toda ESPAÑA. 
Envío  Repuestos en 24h/48h 
Planta Piloto 180m2

Ingeniería- Robótica -Transportadores 
Automatización Procesos- PLC- 
Programación- Armarios Control-

info@foodindustry.es

Líneas automáticas de lasaña  y otros pre-cocinados.
Líneas de Sándwich, aplicación de cremas, y rellenos con partículas.
Líneas automáticas y semi-automáticas de Pastelería, Postres, Tartas, 
planchas bizcocho, Tartaletas..etc.
Líneas de llenado barquetas




