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Un vino blanco clásico elaborado por  

PS & PS Wines, el equipo multinacional 

de enólogos, con uvas de la tradicional 

Viura y uvas Viognier, seleccionadas en 

un viñedo privilegiado situado a gran 

altura, para añadir más profundidad al 

vino. Envejecido durante 5 meses sobre 

sus lías antes de ser embotellado.  

  
Un vino blanco Premium con aromas 

sutiles de melocotón, pera y flores 

blancas, suave y agradable en boca 

mostrando frescura, complejidad y 

mineralidad con un final largo. 

Un compañero gastronómico perfecto.  

 

VINO BLANCO SECO TRADICIONAL DE 2º AÑO 
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Un clásico vino tinto español elaborado 

en el pueblo de Oyón, al norte de 

España, al estilo tradicional riojano por 

PS & PS Wines, un equipo de enólogos 

multinacionales, con uvas Tempranillo 

seleccionadas y envejeciendo durante 6 

meses en barricas de roble. 
   

Un vino tinto Premium mostrando 

frutas de cerezas con un toque de 

vainilla en la nariz. En el paladar 

obtendrás una combinación suave y 

agradable de frutas rojas y especias con 

un post-gusto largo. 

Un buen tinto con un carácter noble. 
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