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 FERMENTED TEA
AIBISCUS & POMEGRANATE—

PROBIOTIC

SLOW FOOTPRINT VEGAN FRIENDLY EGG GLUTEN GLASS
DRINK ZERO OBJECTIVE PRODUCT FREE FREE

HIBISCUS & GRANADA

ELABORACION:

Kombutxa, té fermentado. El primero elaborado, de manera artesanal, con agua del Pirineo e ingredientes 100% ecoldgi-
cos. Esta bebida, dulce y avinagrada a la vez, con carbonatacion natural, y con una historia milenaria a las espaldas, tiene
muchos beneficios para la salud. Altamente desintoxicante, es rica en probiodticos que ayudan a la digestion y absorcion
de nutrientes, liberan al cuerpo de toxinas, limpian el sitema digestivo y activan la inmunidad. Un substituto ideal, y muy
saludable, a los refrescos que puede tomarse solo 0 acompanado de zumos de fruta y verduras.

NOTA DE CATA:

Color rojo intenso recordando a la flor del hibisco, la magrana lo hace virar a marrén. Tiene un sabor muy suave
que recuerda a un champan, lo que lo hace apto para cualquier paladar. Mantiene en boca la profundidad de la kombucha
de mas de 40 dias de fermentacion. Es complejo e intenso. Marida perfectamente verduras y recetas veganas. Servir
frio.

INGREDIENTES:

Elaborada con agua del Pirineo, té verde, azlicar de cafia, zumo de granada e infusion de hibisco, todo ello de produccidn ecologica.
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SLOW FOOTPRINT VEGAN FRIENDLY EGG GLUTEN GLASS
DRINK ZERO OBJECTIVE PRODUCT FREE FREE

JENGIBRE & MANZANA
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r—— ‘ ELABORACION:

Kombutxa, té fermentado. El primero elaborado, de manera artesanal, con agua del Pirineo e ingredientes 100% ecolo-
gicos. Esta bebida, dulce y avinagrada a la vez, con carbonatacion natural, y con una historia milenaria a las espaldas, tiene
muchos beneficios para la salud. Altamente desintoxicante, es rica en probidticos que ayudan a la digestion y absorcion de

nutrientes, liberan al cuerpo de toxinas, limpian el sitema digestivo y activan la inmunidad. Un substituto ideal, y muy saludable,
a los refrescos que puede tomarse solo 0 acompanado de zumos de fruta y verduras.

NOTA DE CATA:

Color amarillo palido. En nariz es complejo e intenso. En boca predomina el jengibre fresco, potente, combinado con la
suavidad de la sidra. Boca amplia y sedosa, con buen equilibrio. Tiene un final largo y persistente, donde permanecen las
notas de jengibre fresco. Tiene un buen maridaje con pescados y marisco. Ideal para sushi. Servir frio.

‘ KOMBUTXA®

INGREDIENTES:

Elaborada con agua del Pirineo, té verde, azlcar de cafa, zumo de jengibre y manzana, todo ello de produccién ecoldgica.
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SLOW FOOTPRINT VEGAN FRIENDLY EGG GLUTEN GLASS
DRINK ZERO OBJECTIVE PRODUCT FREE FREE

ALBAHACA & MATCHA

ELABORACION:

Kombutxa, té fermentado. El primero elaborado, de manera artesanal, con agua del Pirineo e ingredientes 100% ecoldgi-
cos. Esta bebida, dulce y avinagrada a la vez, con carbonatacion natural, y con una historia milenaria a las espaldas, tiene
muchos beneficios para la salud. Altamente desintoxicante, es rica en probidticos que ayudan a la digestion y absorcion de
nutrientes, liberan al cuerpo de toxinas, limpian el sitema digestivo y activan la inmunidad. Un substituto ideal, y muy saludable,
a los refrescos que puede tomarse solo 0 acompanado de zumos de fruta y verduras.

NOTA DE CATA:

Color verde suave con diferentes tonalidades provenientes de la albahaca matizado con el té matcha. En nariz recuerda a la
albahaca. En este elegante kombucha es muy intenso el sabor a sus ingredientes especiados quedando el kombucha en
segundo plano que persiste en boca con las notas del té matcha. Ademas de como bebida refrescante para cualquier ocasion
marida a la perfeccion con cualquier plato de pasta y carne. Servir frio.

INGREDIENTES:

Elaborada con agua del Pirineo, azlicar de caina, té verde, té matcha, albahaca y zumo de manzana, todo ello de produc-
cién ecologica.

FORMATOS:

750 ml 275 ml
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MOSTO UVA Y SAUCO

ELABORACION:

Dado el punto floral que le otorga la uva y el sauco, la variedad Flowers marida con aperitivos pero también
acompana bien arroces, pescados y mariscos. El punto acido de la Kombutxa combinado con la tonalidad de
la uva lo hacen un candidato ideal a estar presente en la cocina asiatica.

NOTA DE CATA:

El color de Flowers es naranja ligeramente opaco. En nariz tiene un aroma fresco y floral sofisticado por el
sauco y la Kombutxa, en boca tiene un sabor dulce y afrutado a la vez con notas de pulpa y cascara de uva
que le otorgan un punto final amargo contrastado con la potencia del sauco.

INGREDIENTES:

Elaborada con agua del pirineo, té verde, azucar de cafia, mosto de uva e infusion de flor de sauco, todo ello
de produccion ecologica.
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SLOW FOOTPRINT VEGAN FRIENDLY EGG GLUTEN GLASS
DRINK ZERO OBJECTIVE PRODUCT FREE FREE
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ELABORACION:

El punto agridulce la convierte en una cerveza ideal para contrastar con un aperitivo salado de baja carga de
sabor como unas patatas fritas o unas olivas. Es una cerveza muy facil de beber y disfrutar.

NOTA DE CATA:

Tras una espuma de consistencia media, nos encontramos con una cerveza muy especial de color amarillo. En
nariz, nos aparecen notas cercanas al [upulo junto con notas acidas y notas cercanas a la base de Kombutxa.
En un primer paso por boca, sorprende su acidez contrarrestada por el azucar creando una sensacion agridulce
muy refrescante tras la cual aparecen amplias y largas notas de acidez tostada rematadas por un suave punto
de amargor. El final es largo e invita a darle un segundo trago en el cual podemos apreciar mejor las notas
acidas que nos recuerdan a la sidra fresca, a frutas acidas. Con muchos matices recuerda a las cervezas

I i- i lambicas.

] INGREDIENTES:
| Elaborada con agua del pirineo, kombutxa, té verde, zumo de manzana y lupulo.
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SLOW FOOTPRINT VEGAN FRIENDLY EGG GLUTEN GLASS
ZERO OBJECTIVE PRODUCT FREE FREE

DRINK

PEPINO Y VERBENA

ELABORACION:

Dado el punto de frescura que le otorga la combinacion de pepino y Maria Luisa, la variedad Verbena marida
tanto con platos suaves como con carnes blancas. Es un perfecto candidato para pescados crudos y en espe-
cial acompana bien al sushi.

NOTA DE CATA:

El color de Verbena es verde claro recordando la tonalidad del pepino. En nariz tiene un aroma fresco que
rapidamente eboca los toques de pepino. En boca, las notas citricas perduran con suaviedad debido a la nota
final de la Maria Luisa, Lemon Verbena en inglés.

INGREDIENTES:
Elaborada con agua del pirineo, kombutxa, té verde, pepino y verbena de limon.
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