
CATÁLOGO DE PRODUCTOS
OVINO - CAPRINO



Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F
F

T
T

+10000
+13000

1
1

+10
+13

CORDERO NACIONAL 10-13 / 13-16

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F
F

V
V

+5000
+6500

1/2
1/2

+5
+6,5

CORDERO A FILETES 10-13 / 13-16

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F / C
F

V
V

1800
1800

1
1

1,8
1,8

PIERNA DE CORDERO ENTERA / CORTADA

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

C
C

G
G

70
250

80
22

5,5
5,5

FILETE PIERNA DE CORDERO

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F
C

V
G

55
55

32
100

2,2
5,5

BANDA DE CORDERO CORTADA

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

BANDA DE CORDERO ENTERA

V 2200 1 2,2F/C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PALETILLA DE CORDERO

V  2-2 1100 1 2,2F

B=BANDEJA o BOLSA  -  C=CONGELADO  -  D=DEDOS  -  F=FRESCO  -  G=GRANEL  -  T=TELA  -  S/V=SIN VACÍO  -  V=VACÍO  -  IQF=SUELTO 1

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PUNTAS DE PECHO DE CORDERO

V 4-4 500 4 2F/C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

MOLLEJAS DE CORDERO

B 500 4 2C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

CUELLO DE CORDERO

V 900 1 0,900F/C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

CUELLO DE CORDERO

G 1000 1 1C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

CODILLOS DE CORDERO

S / V 350 16 5C



B=BANDEJA o BOLSA  -  C=CONGELADO  -  D=DEDOS  -  F=FRESCO  -  G=GRANEL  -  T=TELA  -  S/V=SIN VACÍO  -  V=VACÍO  -  IQF=SUELTO 2

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

CORDERO LECHAL 6-8

T +6000 1 +6F

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

DESPOJO DE CORDERO C. CAB/S. CAB.

G - 1 1F

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

RIÑONES DE CORDERO

V 50 20 1C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PIERNA DE CORDERO LECHAL

V 4-4 500 1 2C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PIERNA DE CABRITO

V 2-2 500 2 2F

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PUNTAS DE PECHO DE CABRITO

V 200 20 4C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PALETILLA DE CORDERO LECHAL

V 4-4 450 1 1,8C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F
F

T
T

+4000
+6000

1
1

+4
+6

CANAL DE CABRITO 4-6 / 6-8

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

PALETILLA DE CABRITO

V 2-2 450 1 0,900F

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

F/C
F
C

V 
V
G

750
20
20

1
32
250

0,700
0,700

5

BANDA DE CABRITO ENTERA / CORTADA

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

CUELLO DE CABRITO

V 400 1 1,600C

Conservación Presentación Gramos/Und. Unds. Caja Kg/Caja Aprox.

DESPOJO DE CABRITO CON CABEZA

G - 1 1F
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Síguenos:


