LA CASA &

QUESOS
OVEJA AL TARTUFO
B8 oerinsoLana &
INFORMACION NUTRICIONAL
S PR SR, Elaborado con leche cruda de oveja y trufa blanca del Piamonte italiano.
Keal AL Con un periodo de maduracion aproximado de 5 meses con las mejores
GRASAS 34,756, condiciones atmosféricas, hace que se potencien todos los aromas a
omAToS of CARBOND]——aae medida que el queso va perdiendo la humedad inicial de la elaboracién.
T e El aporte de sabores y aromas propios del queso de oveja durante su
e e periodo de maduracion, junto con los que aporta la trufa confieren a este

producto unas caracteristicas unicas y exquisitas.

Formatos: Pieza de 2,800 Kg y cuna envasada 150gr.

Ingredientes: leche cruda de oveja, conservador E-252, lisozima
(derivado del huevo), cuajo, sal y trufa. Corteza recubierta con aceite
de oliva.

Origen: Castilla y Leon



