
Con Vega Tolosa Bobal Viñas Viejas buscamos ofrecer un

vino diferente, armonioso y con personalidad que exprese

la singularidad de nuestros viñedos de más de 80 años, el

microclima y la localización privilegiada de los viñedos.

Vino elaborado con la mejor selección de las uvas

procedente de nuestros viñedos de Bobal. El vino fue

criado durante 12 meses en bar rica de roble francés. Un

viñedo que heredamos de nuestros abuelos y que ellos

mismos plantaron.

Color cereza, borde granate.

Aroma fruta madura, especiado, roble cremoso, tostado,

complejo.

En boca es potente, sabroso, tostado y con taninos

maduros.

Tipo de Vino: Vino  Tinto  Crianza

Variedades: Bobal 100% 

Añada: 2011

Contenido Alc: 14 % alcohol

Ecológico

D.O. Manchuela

Medalla de Plata – MundusVini Biofach 2015

Caja de 6 Botellas

Pallet España: 135 Cajas

Pallet Europeo: 105 Cajas

Pallet Americano: 125 Cajas

Medidas de la Caja: 30,8 x 16,6 x 22,2

Peso de la botella: 1,25 Kg. 

Capacidad: 750 ml

Altura de la botella: 29,5 cm.

Diámetro de la botella: 81,7 mm.

Corcho: Nomacorc Bio 300
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