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Angelo Po ofrece una
familia completa de hornos
mixtos para satisfacer
todas las exigencias de la
restauracion profesional.
Elijan la medida ideal para
vuestra necesidad de
produccion, entre versiones
de gas y electricas, varios
niveles de equipamiento,
con una productividad de
hasta 550 comidas al dia.

COMBISTAR FX, el top

de la gama, asegura la
mejor calidad de coccion,
desde todo punto de vista,
ventajas ECO-ndmicas y
ECO-logicas, facilidad de
utilizacion, personalizacion,
y por lo tanto crea un nuevo
estandar en el mercado de
los hornos mixtos. Durable

/& ANGELO PO

HORNOS MIXTOS

en el signo de la robustez,
garantiza la maxima
fiabilidad.

COMBISTAR BX, €l

nuevo horno multifuncion
combinado ha sido disefiado
para garantizar la MEJOR
relacion calidad-precio en el
STANDARD de Angelo Po.

COMBISTAR FM 423,

el horno mixto en dos
versiones, permite el uso de
un horno mixto sobre mesa
o tambien empotrable en un
espacio pequefio, incluso en
una linea de coccion.

Hornos mixtos Angelo Po,
aliados insustituibles el en
vuestro “Sistema Cocina”.



HORNOS MIXTOS

COMBISTAR —

Horno combinado multifuncion
Caracteristicas Funcionales

INSTALACION TOP - NIVEL 3

e Horno combinado multifuncién con mandos
digitales y display grafico en color de elevada
visibilidad EVC, interfaz interactiva.

e Conveccion de 10°C a 300°C y % de
humedad de 0 a 100/ Mixto de 30°C a 250°C
y % de vapor de 0 a 90 / Vapor de 30°C a
125°C.

¢ Diversas modalidades de coccion

con libreria Programas automaticos C3,
libreria procesos de coccion memorizados
y programables CF3, funciones CMP y
PREFERIDOS o bien personalizados.

e Posibilidad de salvar los programas

de coccion personalizados en la libreria
programas pre-caricada o bien con funcion
Salvacoccion.

e Funciones de coccion guiadas:
Mantenimiento, Delta T, Regeneracion,

Banqueting, Baja Temperatura,Pasteurizacion,

Ahumar, Vacio, Secado.

e Predisposicion para ahumar con accesorio
SMOKERSTAR, para pasteurizar con
accesorio FMP.

e Funcién Multicooking para coccién con
multitemporizador para 20 contenidores.
Libreria por la seleccion de modalidad de
coccion MULTI. Funcién para la coccién con
una o dos sondas en modalidad Manual, o en
Multicooking y Multi.

INSTALACION PLUS - NIVEL 2

e Horno combinado Multifuncién con mandos
digitales y display a LED (7 segmentos).

e Conveccion de 10°C a 300°C y % de
humedad de 0 a 100/ Mixto de 30°C a 250°C
y % de vapor de 0 a 90 / Vapor de 30°C a
125°C.

e Modalidad de coccién: con seleccion
Manual o bien programable, con 6 programas
de 3 fases cada uno (estandar 3 programas
de regeneracion y 3 programas de coccion —
modificables).

® Predisposicion para accesorio sonda

en vacio y para ahumar con accesorio
SMOKERSTAR.

e Funcién ECO por la reduccién de gastos
durante la coccion y el lavado.

¢ Programas de lavado semi-automaticos
de doble efecto higienizante en la camera de
coccion SC2.

e Selector datos con mando, teclas de
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e Funcién ECO por la reduccién de gastos
durante la coccion y el lavado.

¢ Programas de lavado automaticos de triplo
efecto higienizante en la camera de coccion
TAS, funcion lavado descarga ADC, aclarado
largo TMC y breve SPLASH. Programa
descalcificacion.

e Selector datos con mando, teclas de
seleccion retroiluminados tactiles. Vision de
recetas con fotos y video a través de USB.
e Generacion de vapor RDC con bajo gasto
de gestion. Inyeccion manual de vapor.

e Funciones para el control activo de:
potencia APM, humeded DCR, gestion del
ambiente de coccion AOC con sobrepresion,
inversion automatica del ventilador AWC, 6
velocitades del ventilador MFC (con posicion
estatica), control desarrollo temperaturas PTM,
extrapotencia PLUS (modelos de gas).

e Tecla reset alarmas. Autodiagnoéstico con
alarmas de mal funcionamiento. lluminacion
permanente con lampara halégena.
Enfriamiento y precalentamiento automaticos.
¢ Sonda de coccidn al corazon multipunto
con densidad progresiva PDP.

e Descarga—carga datos (HACCP,

cocciones, ...) con llave USB.

e Predisposicion para el control a distancia de
los picos de potencia.

seleccion retroiluminados tactiles.

e Generacion de vapor RDC con bajo gasto
de gestion. Inyeccion manual de vapor.

e Funciones para el control activo de: potencia
APM (modelos de gas), gestiéon del ambiente
de coccién AOC con sobrepresion, control

de la humedad UR2, inversion automatica del
ventilador AWC, 2 velocitades

del ventilador (1 intermitente), control
desarrollo temperaturas PTM, extra-potencia
PLUS (modelos de gas).

e Tecla reset alarmas. Autodiagnoéstico con
alarmas de mal funcionamiento. lluminacién
permanente con lampara halégena.
Enfriamiento y precalentamiento automaticos.
e Sonda de coccidn al corazon mono-punto.
Interfaz para descarga datos HACCP sobre
impresora (accesorio).

e Predisposicion para el control a distancia de
los picos de potencia.




Funcién de ahorro energético ECO en coccion . .

Funcién de ahorro energético ECO en lavado . o
Funcién extra-potencia PLUS (gas) U o
Funcién modulacion potencia APM (gas) . .
Funcién modulacion potencia APM (electricos) .
Lavado automatico de triple efecto higienizante TAS U
Lavado automatico SC2 .
Lavado automatico ADC U o
Enjuague largo TMC y breve Splash U
Ahumar FMSX (] [}
Pasteurizar FMP o
Coccién automatica C3 -
Funcién Multicooking ]
Libreria procesos de coccién en 18 fases personalizables con nombre a eligir CF3 (150 programas memorizados). o
Pagina coccién personalizadas CMP .
Funcion visién Recetas con fotos y films .
Visualizacion de los parametros programados y corrientes de coccién o .
6 programas 3 de regeneracion y 3 de coccion en 3 fases o
Sonda coccion multipoint a densidad progresiva PDP .
Sonda coccion singlepoint .
Segunda Sonda coccién en vacio KSFMS o) o}
Vapor baja temperatura y Vapor recalentado . i

. Control directo humededad en coccién DCR .

: Control actiovo humededad en coccion UR2 .
Gestion activa del ambiente de cocciéon AOC con sobrepresion o o
Sistema generacién vapor RDC . .
Programas de Regeneracion o o
Programas coccién en Baja temperatura, Banqueting, Delta T, Mantenimiento °
Funcién Salvacoccion .

6 Velocidad ventilador MFC con Funcién estatica .

Autoinversion AWC por inversion sentido rotacion ventilador o o
Mandos digitales . .
Mando de seleccion de datos con funcién push de confirmacion de datos o .
Display grafico interactivo EVC ©

Seleccion de hora de encendido .

Precalentamiento y Enfriamiento automaticos ° 4
Inyeccién manual de vapor . .
Programacién °C o °F o .
Autodiagnéstico con alarmas de mal funcionamiento o o
Control de temperatura de evacuacioén y condensador de vapores o .
Proteccion agua IPX5 o o
Puerta con doble cristal templado que se puede abrir ° .
Puerta con bloqueo intermedio de apertura o .
lluminacién de la camara con luz halégena o o
Banda estética Angelo Po . [}
Banda estética personalizable (o} o
Inversién apertura puerta (solo modelos 61y 101 a pedido) 0 o}
Ducha de lavado y Filtro de grasas o} o
Detergentes o

Estructuras porta bandejas desmontables o .
Patas h = 150 mm, regulables en altura . .
Tubos de enlace del agua ° .
Manual de consejos de coccién o .
Interfaz USB para la descarga de datos de y al ordenador (HACCP, cocciones varias, etc.) °

Interfaz para la impresién de los datos de coccién (HACCP) .
Conexién para la impresién de los datos de coccién 0 0
Datos asistencia técnica U [

*=De serie O = Opcional
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Horno combinado multifuncion

Caracteristicas constructivas: Fabricados en acero inox ® Camara de coccion abrillantada construida en acero AlSI
304, con techo y fondo de acero AISI 316L (1,2 mm) y cantos redondeados sin juntas, capaz de recibir contenedores
GN y medidas inferiores sin rejilla de enlace y bandejas de 60x40 cm e Intercambiador de calor de gas en AlSI310S

y AISI 316L e intercambiador eléctrico en Incoloy 800 e Ventilador de coccion y generador de vapor en AlSI 316L
[luminacion haldgena de la camara de coccion ® Panel de mandos protegido por 5 mm de cristal templado e Estructuras
portabandejas desmontables ® Panel deflectorio entre camara de coccion y compartimiento del intercambiador/
ventilador con apertura de tipo libro para efectuar el mantenimiento y la limpieza e Puerta con posiciones de parada
intermedias a 90° y 130° y con doble cristal templado (6 mm) de camara de aire abierta y cristal interno-puerta extraible
e Aislante térmico en fibra ceramica (3,5 cm) con barrera antirradiacion ¢ Maneta con doble empufiadura, con facil
apertura aun con manos ocupadas ® Guarnicion puerta en silicona de alta resistencia con doble linea de resistencia

al calor e Cubetas de recogida y desague de los liquidos de condensacion integradas ® Compartimiento técnico con
enfriamiento forzado y con todos los componentes funcionales faciimente accesible por el lado izquierdo y frontal e
Grado de proteccion IPX5 e Descarga camara de coccion sifonado antireflujo de liquidos y olores y con conexién a T
por enlace ventilado bajo el horno e Patas regulables en altura recubiertas y protegidas por camisa externa de acero
AISI 304 e Modelos de gas con intercambiadores de calor indirectos, quemadores de aire soplados con grado de
admision modulable y control de la llama con procesador electrénico para el autodiagnéstico y el restablecimiento
automatico ® Modelos eléctricos con intercambiador de calor directo en camara.

Equipamiento de Seguridad: Térmico y termostatos de seguridad, conectados con alarmas, para motor ventilador,
céamara de coccion, ficha de control y inverter * e Micro interruptor magnético de la puerta e Alarmas de bloqueo de
motor, guemador; alarma de falta de agua, gas; alarma por mal funcionamiento o interrupcion del lavado e Altura menor
oigual a 160 cm de la Ultima guia superior por bandeja, en caso de que el horno tenga soporte original (modelos 201 y
202 excluidos) e Funcion aclarado™ y el enfriamiento automaticos de la camara de coccién con puerta cerrada.

En dotacion de serie: Estructuras porta bandejas desmontables e Patas regulables en altura ® Tubo de conexién agua
¢ Manual de consejos de coccion e Detergentes*

7

Modelo FX61G 2/3 FX101G 2/3 FX82G 2/3\%*"_J)JFX122G 2/3 FX201G 2/3 FX202G 2/3

(FX61E 2/3) (FX101E 2/3) (FX82E 2/3) (FX122E 2/3) (FX201E 2/3) (FX202E 2/3)
Dimensiones exteriores (mm) 920x874x730 920x874x975 1183x1090x938 1183x1090x1197 929x892x1795 1193x1074x1795
Dim. camara de coccién (mm) 645x650x510 645x650x755 890x825x665 890x825x925 645x650x1454 890x825x1460
Capacidad bandejas GN 6x1/1 10x 11 8x2/1-16x1/1 12x2/1-24x11 20x 1/1 20x2/1-40x1/1
Potencia kW 014 19,5 026 0325 037 055

R (10,1) R(17,3) R (19,8) R (27,5) R (34,3) R (55,5)

0230V 1N 50 Hz 0230V 1N 50 Hz 0230V 1N 50 Hz 0230V 1N 50 Hz

0230V 1N 50 Hz 0230V 1N 50 Hz
alimentacionflectica R (400V 3N 50-60 Hz R (400V 3N 50-60 Hz R (400V 3N 50-60 Hz

R (400V 3N 50-60 Hz N
230V 3 50-60 Hz) 230V 3 50-60 Hz) 230V 3 50-60 Hz)

(400V 3N 50-60 Hz) 230V 3 50-60 Hz)

(400V 3N 50-60 Hz)

Altura bandejas GN (mm) 69,5 66 69,5 66 66 65,7
Porciones para coccion (n°) 85 140 223 335 280 560
Alimentacion Agua 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Escape Agua mm 40 40 40 40 40 40
Presién Agua bar 2 2 2 2 2 2
Peso Kg 140 (115) 170 (155) 243 (228) 275 (260) 360 (340) 472 (449)
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... el horno mixto integrado
especializado en la coccion
de pollos.

Las caracteristicas técnicas da la
gama Combistar estan enriquezidas
por las funcionalidades especiales de

aves de corral.

e Con CHICKENSTAR el horno y el
ambiente de trabajo permanecen mas
limpios y eficazes gracias a un sistema
que reduce la presencia de grasos de
coccioén en el horno, mejorando asi el

fiabilidad.

e E| CHICKENSTAR, ademas, es el Unico

CHICKENSTAR, que permiten una gestion
provechosa, facil y limpia de la coccion de

resultado gastronémico, la limpieza y la

automatica todas las fases de trabajo:
la coccion, el lavado y la expulsion de
grasas.

e Con CHICKENSTAR, desde el primer
dia mejora la rentabilidad de venta: las
cocciones conservan la carne jugosa
(minimizando la pérdida de peso) y
saludable.

e El CHICKENSTAR permite ademas
una mejor salubridad y limpieza del
ambiente porque las grasas de cocciéon
se recogen automaticamente asi que

el operador puede gestionarlas sin
esfuerzos, de manera simple y limpia.

... Se puede utilizar para
COCINAR CUALQUIER
ESPECIALIDADES

horno combinado que gestiona de manera GASTRONOMICAS.

N N
C610N / C812
+KMBRGFX
SRG...
B11F.../
B21F...
.. | TBFXP...
BRGINF
\_ NG J

Complete CHICKENSTAR con los accesorios dedicados a posicionar y
desplazar de manera simple, rapida y limpia las bandejas y rejillas, el
recipiente exterior para recoger las grasas y un contenedor para la recogida

de liquidos.

El exclusivo sistema adicional de descarga
automatizado CHICKENSTAR lleva de
manera constante y automatica las grasas
de coccion, desde la camara del horno.

b i

b L

FX61...3C FX101...3C FX82...3C FX122...3C

Modelo FX61G 3C FX101G 3C FX82G 3C FX122G 3C
(FX61E 3C) (FX101E 3C) (FX82E 3C) (FX122E 3C)

Dimensiones exteriores (mm) 920x874x730 920x874x975 1183x1090x938 1183x1090x1197

Capacidad bandejas GN 6+1x1/1 10+1x1/1 8x2/1-16x1/1 12x2/1-24x 11

Capacidad rejillas para pollos 1/1 GN 2 3 4 8

Porciones para coccion (n°) 16 + 20 24 + 30 32 64

. 014 19,5 026 032,55
Potencia kW 2 (10,9) 2(17,9) 2 (19.8) 2 (27.5)
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C O C C I O, N Capacidad por ciclo de coccién
W - 6x1/1GN 0

FX61...
ollof
I!\){!!XTOS FX61..C —> N°16+20$ N° 2 /%?ﬂb}ﬁ

MOD.  DESCRIPCION

it
FXGIES  [NOMIOEECTRCO  gperags 01 g 0.569 11
4 FX61G3  [NOMRIODESAS ey 92874X73 135 08 1 11.654
GO g | petee [ompRtRne  geans 01 3 7.074
FX6162 [0 DE O ey 928743 135 08 1 9.193
HORNO MIXTO ELECTRICO MU IEONION & FXGIESC  FSROMMORETIED . epuar a3 013 10.473
?I@ FX61G3C [oOMKIODECAS s 9287.4x73 135 08 1 12.302 2|
ﬂ FX61..R INVERSION DE LA ABERTURA DE LA PUERTA 367 ﬂ
i
‘ ACCESORIOS
: MOD. v Descripcion
TP | e oomsar SERERETCY w0 D)
ORO WIXTO DE GAS CHICKEGTAR G20 TBAPX690  7aesd0  BRGRiissanan 572 L
T weaey e
ToAFYGOY TS
TBFXC610 7546911663 fonunie CONFUERTASPARA 4 984 ‘ nh

SOPORTE PARA HORNO
®O TBFXP610  69,6x89.1468.3  (yicKeNSTAR CON BANDEJA 1.234 F.m
Incluye n. 1 BRGINF T

TBFXDIV 68,1x72¢43,8 PARED DIVISORIA PARA SOPORTE 54

DE BASE
KRTB610 K14 FUEDAS GIRATORIAS, 2CON 93 "ﬁi* _
| KIT BIDONES HORNO TOP SOBRE i
KSTBFX SOPORTE ABIERTO 245 \\Jx/
;-.. | -
BIDONES HORNO TOP SOBRE
@ KSAS SOPORTE CERRADO/ENCIMERA 239 \. w
i g
.ﬂ'.l ﬂ
BIDONERO CON ENGANCHE PARA
CULTFX 20ans7s  DOONEROS 347 | |

INVERSION DE LA ABERTURA DE LA PUERTA
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ACCESORIOS

INFORMACIONES TECNICAS MOD. g Descripcion
Los accesorios siguientes NO CART2 43.1%49 54363 gf\\EEOHEE%AT%EONES 472
se pueden instalar juntos sobre
el mismo horno: LBRG10 (ducha KIT ADAPTACION HORNO FX/BX PARA
ge;;agstil{oii lavado) y KSAS (kit KTBA GamEs Rk 172
Es posible instalar: LDR610
(ducha retractil de lavado) o
KSAS (kit depositos) sobre el CARRO RETIRO ESTRUGTURA
horno superior sobrepuesto con C610N 458104 EXTRAIBLE 6 0 10X1/1 GN 767
KSFX11...
VERSION CHICKENSTAR
Los accesorios siguientes NO SO KMBRGFX 7371026 [y rai L RETRODELAGRASERA 57
se pueden instalar en este TETIEErG
modelo: LDR610 (ducha retractil ven
de lavado), BRG11 (grasera
interior), KSAS (kit depositos). D BRGINF 53x32,520  GRASERA EXTERNA 118
NO es posible poner este modelo
sobre el abatidor o otro horno.
Es posible incluir los bidones RGP5FM 575451 ESTRUCTURA ENGANCHADA 5 291
detergente y disinfectante dentro CUBETAS 60X40CM
el bastidor de soporte del horno
TBFXPE10 GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS
TSRFM11 63x46x4 EXTRAIBLE 90
CHASIS EXTRAIBLE 6X1/1 GN,
* TRG61 36568435 [ STANCIA GOMM 663
Combinacidn hornos *
Horno inferior | Horno superior cm
FX61E... FXGIE... 92x94x160
Kita utilizar: KSFXT1E SRT5P 336844 S GENTNAIBLE 5 BANDEIAS 652
FX6TE... |  FX61G... | 92x34x160
Kit a utilizar: KSFX11E
FX61G... | FX61E... | 92x94x160
Kit a utilizar: KSFX11G
FX616... | FX61G... | 92x94x160 SP61 36x67x44 %ASS(')S EXTRAIBLE 18 PLATOS @ 764
Kit a utilizar: KSFX11G
* altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y
respiraderos
n i CHASIS EXTRAIBLE PARA 2 REJILLAS
= SRG2P 69x37x44 POLLOS 457
l CUBIERTA TERMICA PARA
! 4 "% CT61 38:64x43  ESTRUCTURA EXTRABLE6X1/1GN 627
- ——
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX11E INFERIOR ELECTRICO 618
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX11G INFERIOR GAS 898
r ACCESORIO FILTRO AIRE PARA
- 1] KAFX11 24x13¢36 ESPACIO DE COMPONENTES 14

111-2013
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COCCION
“HORNOS

Capacidad por ciclo de coccion

—>  10x1AGN 0

FX101...
MIXTOS sl
R L)
Y A
FX101... FX101.C  —> N30 DD w3 &P
3 -
MOD. DESCRIPCION
FX101E3  [[ORNOMMIOELECTICO 9248744975 173 13.583 11
FX101G3 [0 MRIODESAS iy 92874975 195 08 14.899
FX101E2  [ORNOMMIOELECTRCO oy 9248744975 173 10.664
FX101G2 [0 MO DEO8S o 92874975 195 08 11.999
FOROMIOELECTRCO WULTENCN o pystese [ONIDSEEES  sowrasrs 17 10271
?I@ FX101G3C {mOMKTODECIS o5 92674975 195 08 15.604 ?I

HORNO MIXTO DE GAS CHICKENSTAR 2430

POLLOS

bl

b

FX101..R INVERSION DE LA ABERTURA DE LA PUERTA

367 ﬂ

HORNO TOP

ACCESORIOS

MOD. v Descripcidn
SOPORTE ABIERTO Y REPISA FONDO

TBFXA610  69.x88.8683  Baga HORNOS 1/7 GN 930
ESTRUCTURA PORTA CUBETAS

TBFXAG1V 18X1/1 GN 0 9 60X40 CM 195
SOPORTE CON PUERTAS PARA

TBFXCG1 0 75,4x89,1x68,3 HORNOS 1/1 GN 1 284
SOPORTE PARA HORNO

SO TBFXP610  696:89,1X683  3yiCKENSTAR CON BANDEJA 1.234
Incluye n. 1 BRGINF

PARED DIVISORIA PARA SOPORTE

TBFXDIV 68,1x72x438  pEBASE 54
KIT 4 RUEDAS GIRATORIAS, 2 CON

KRTB610 KT 4Ry 236
KIT BIDONES HORNO TOP SOBRE

KSTBFX SOPORTE ABIERTO 245
BIDONES HORNO TOP SOBRE

KSAS SOPORTE CERRADO/ENCIMERA 239

CULTEX sowrys7s  BIDONERO CONENGANCHEPARA g4

INVERSION DE LA ABERTURA DE LA PUERTA
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ACCESORIOS

INFORMACIONES TECNICAS MOD. 7 Descripcion
Los accesorios siguientes NO CART2 43.1%49 54363 gX\EEOHEE%A%EONES 472
se pueden instalar juntos sobre
el mismo horno: LDR610 (ducha :
retractil de lavado) y KSAS (kit KTBA 9,4x62x3,5 ggp%%‘}ET{\é}/\'g%HORNO FXBXPARA 172
depositos).
Es posible instalar: LDR610
(ducha retractil de lavado) o
KSAS (kit depositos) sobre el C610N 45x81x94  CARRORETIRO ESTRUCTURA 767
horno superior sobrepuesto con AR O
KSFX11...
VERSION CHICKENSTAR KIT PARA EL RETIRO DE LA GRASERA
: b 73,7x40x26
Los accesorios siguientes NO = KMBRGFX e EXTERNA gl
se pueden instalar en este Incluye n. 1 SRBRG
modelo: LDR610 (ducha retractil
de lavado), BRG11 (grasera © BRGINF 5332,5%20  GRASERA EXTERNA 118
interior), KSAS (kit depositos).
NO es posible poner este modelo
sobre el abatidor o otro horno. ESTRUCTURA ENGANCHADA 8
Es posible incluir los bidones LA 00x45K1Z GUBETAS 60X40 CM 296
detergente y disinfectante dentro
el bastidor de soporte del horno p
GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS
TBFXP610 TSRFM11 63x46x4 EXTRAIBLE 90
CHASIS EXTRAIBLE 10X1/1 GN,
TRG101 36.5X68465  B|STANCIA 60 MM 764
* Combinacidn hornos *
Horno inferior | Horno superior cm
FX101E... FXGIE... 92x94x182
Kit a utilizar: KSFX11E SRT8P 43%69x66 CHASIS EXTRAIBLE 8 BANDEJAS 742
FXIOIE... | FX61G.. | 92¢04x182 60X40 CM
Kit a utilizar: KSFX11E
FX101G... |  FX61E... | 92x94x182
Kit a utilizar: KSFX11G CHASIS EXTRAIBLE 28 PLATOS @
FX1016... |  FX61G.. | 92x94x182 SP101 S6x67X65  cpy3p 827
Kit a utilizar: KSFX11G
* altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y
respiraderos
= 3 S SRG3P 60x36.5¢65 ggﬁs(l)% EXTRAIBLEPARA 3 REJILLAS  gor
I 4 o CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA
O - CT101 36.4X62¢65  EXTRAIBLE 10X1/1 GN 627
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX11E INFERIOR ELECTRICO 618
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX11G INFERIOR GAS 898
ACCESORIO FILTRO AIRE PARA
KAFX11 24x13x36 ESPACIO DE COMPONENTES 14

111-2013
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COCCION
HORN

Capacidad por ciclo de coccion

8 x2/1 GN 0
FXs2... —>  16x11GN
MIXTOS R L
ol 7
FX82... FX82...C —_ N° 32 %
' ) L
r 71 woo.  oescarcion
FX82E3T [ONNOIXIOELECTRICO  TiB2dt6ace2 198 13.852 11
HORNO MIXTQ DE GAS
v o FX82E2T  [ONNOMXIOELECIRICO o 11820640462 198 11.003
FX826G2T R e o o gy 117800640462 27 08 13.739
HORNO MIXTO ELECTRICO MULTIFUNCION  HORNO MIXTO ELECTRICO
T0P 8X2/1 GN'=> FXB2ECT* CriciensTarppoLlos 1182006441462 198 14.338
17800640462 27 08 17.033 21

HORNO MIXTO DE GAS
2 I§D FX82G3CT* cyickeNSTAR 32 POLLOS

i

ACCESORIOS
MOD. v

* N. 1 SRG2P21 ya incluido en el horno

Descripcion

'F' ir

SOPORTE ABIERTO Y REPISA FONDO

HORNO MIXTO DE GAS CHICKENSTAR 32
POLLOS

TBFXA812  863x121.2x586  PrraioRNOS 2/1 GN 707
ESTRUCTURA PORTA CUBETAS

TBFXAS2V Sl 238

TBEXC812 928x1216x586 OPORTE CON PUERTAS PARA 1.562

HORNOS 2/1 GN

2D TBFXP812 86,7x121,6x58,6

SOPORTE PARA HORNO
CHICKENSTAR CON BANDEJA

Incluye n. 1 BRGINF

TBEXDIV2 86x78x34.2 BéRE’»EADS[E)IVISORIA PARA SOPORTE 64

KRTB610 FlquEﬁoR\lSJEDAS GIRATORIAS, 2 CON 236
sTopet R o
KSAS KIT BIDONES HORNO TOP SOBRE 239

SOPORTE CERRADO/ENCIMERA
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ACCESORIOS

INFORMACIONES TECNICAS MOD. Descripcion
Es posible instalar ambos los CULTFX 20HATYET 5 Elgé)’\llwg%g Ig:ON ENGANCHE PARA 347

siguientes accesorios en el
mismo horno: LDR610 (ducha
retractil de lavado) o KSAS21
(kit depositos). CART2 4310495363 Sann FOMTABIDONES 472

VERSION CHICKENSTAR

Es posible instalar uno de los
siguientes accesorios: LDR610
(ducha retractil de lavado) y 812 CARRO RETIRO ESTRUCTURA 961
KSAS21 (kit depositos). EXTRAIBLE 8 0 12X2/1 GN

El accesorio siguiente NO se

puede instalar: BRG (grasera

interior).
Es posible poner bidones para
detergente y disinfectante en el &> KMBRGFX  73,7x40x26 EQTEQEQ SR e L EibE

soporte base TBFXP812. Incluye n. 1 SRBRG

2 BRGINF 53x32,5x20  GRASERA EXTERNA 118
GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS
TSRFX21 Sl 1Al 109
* Combinaon fornos (2] CHASIS EXTRAIBLE 8X2/1 GN
Horno inferior | Horno superior | W TRG82 57x70,456,8  [ISTANGIA 72 MM ' 678
FXB2E. . FXB2E... | 118x118x191
Kit a utilizar: KSFX82E
FXB2E... |  FX82G...  |118x118x191
Kit a utilizar: KSFX82E
FX82G... |  FX82G... | 118x118x191
Kitia e NS X620 CHASIS EXTRAIBLE PARA 4 REJILLAS
FXS2E.. | Fxa2E.. | 1iexiegl | SRG2P21  58x7555%9  priie 481

Kit a utilizar: KSFX82G
* altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y

respiraderos

N. 1 SRG2P21 ya incluido en el horno

CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA
CT82 62x36.465  EyTRAIBLE 8X2/1 GN 789

ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX82E INFERIOR ELECTRICO 822
Je KSFX826 ACGESORIO SUPERPOSICION HORNO 4 54
ACCESORIO FILTRO AIRE PARA Q\
KAFX21 ESPACIO DE COMPONENTES 138
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FX122...

COCCION
HORN
MIXTOS

FX122...

—_—

FX122..C —>

Capacidad por ciclo de coccion

12x2/1GN
24 x1/1GN

S

N° 64

0

MOD.  DESCRIPCION
FX122E3T [IORNOMMTOELECTAIO 11820641722 275 13 17.561 11
FX122G3T [0 DESAS oy 1178106401722 325 095 1 20.797
FX122E27 [IORNOMMIOELECTRICO 0 11820641722 275 13 15.620
v I FX122G2T [0 e 0 88 ooy 1178106401722 325 095 1 18.841
HORNO MIXTO ELECTRICO “%ﬂg%‘ﬁ'g“m EX(IPETGIR i <He CRa 1182x1064x1722 275 13 18.029

HORNO MIXTO DE GAS
2 I® FX12G3CT* c1ickensTa 64 POLLOS

178:1064x1722 32,5 0,95

21.315 ?l

* N. 1 SRG4P21 ya incluido en el horno

ACCESORIOS
MOD. v Descripcidn
- TBFXAB12 86312126586 Bops rnas o on > TON00 707
HORNO MIXTO DE GAS CHICKENSTAR
64POLLOS  TRFXAS2V ESTRUCTURA PORTA CUBETAS 238

14X2/1 GN

TBFXC812 92,8x121,6x58,6

SOPORTE CON PUERTAS PARA
HORNOS 2/1 GN

2D TBFXP812 86,7x121,6x58,6

SOPORTE PARA HORNO
CHICKENSTAR CON BANDEJA

Incluye n. 1 BRGINF

TBEXDIV2 86x78x34.2 EéRBEADS[E)IVISORlA PARA SOPORTE 64
KRTB610 ElquEﬁoR\lSJEDAS GIRATORIAS, 2 CON 236
sTopet R o
KSAS KIT BIDONES HORNO TOP SOBRE 239

SOPORTE CERRADO/ENCIMERA
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ACCESORIOS

INFORMACIONES TECNICAS MOD. Descripcion —

I
Es posible instalar ambos los CULTFX 29X47X57 5 E%JQI\?IOEF%%EON ENGANCHE PARA 347 l |
siguientes accesorios en el
mismo horno: LDR610 (ducha %
retractil de lavado) o KSAS21
(kit depositos). .-.—%
VERSION CHICKENSTAR 812 CARRO RETIRO ESTRUCTURA 961 g
Es posible instalar uno de los I GID2 2 El! =dli !
siguientes accesorios: LDR610 Fau

(ducha retractil de lavado) y
KSAS21 (kit depositos).
El accesorio siguiente NO se

puede instalar: BRG (grasera S KMBRGFX  73.7x40x26 E;(TTEE\m ELRETIRODELAGRASERA 517
interior).

Es posible poner bidones para
detergente y disinfectante en el
soporte base TBFXP812.

Incluye n. 1 SRBRG

= BRGINF 53x32,5x20  GRASERA EXTERNA 118
GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS

CHASIS EXTRAIBLE 12X2/1 GN,
TRG122  857x588:@53 [ sTANCiA 72 MM 782
SPX122 oo CHASSEARABLEGEPLATOSS 4 457

SOSRGAP21  smeve  SHASSEXTRABLEPARABREILLAS gy

N. 1 SRG4P21 ya incluido en el horno

CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA

CT122 62364X65  EXTRAIBLE 12X2/1 GN 943
ACCESORIO FILTRO AIRE PARA 'Q\
KAFX21 ESPACIO DE COMPONENTES 138
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COCCION
“HORNOS
MIXTOS

FX201... - FX202...

FX201... —> 20x1/1GN <>

FX202.. —5 20x2/1GN

FX201...P —> 15x60x40 cm

= o

40 x 1/1 GN
0 L

FX201E3  HORNOMIXTO ELECTRICO 9 9489241795 %3 3 23.409 TI
MULTIFUNCION TOP 20X1/1 GN ) ) ! ) -
HORNQ MIXTO DE GAS
HORNO MIXTO ELECTRICO
HORNQ MIXTO DE GAS

HORNO MIXTO ELECTRICO MULTIFUNCION HORNO MIXTO ELECTRI
T0P20X1/1GN  FX202E3  H M 0 v 1193x1074x1795 555 13 29.346 ?l

HORNQ MIXTO DE GAS
HORNO MIXTO ELECTRICO

FX202E2 MULT|FUNC|0N PLUS 20%X2/1 GN 119,3)(107,4)(1 79,5 55,5 13 27.753
HORNQ MIXTO DE GAS

HORNO MIXTO DE GAS MULT'FU’\‘Q%l)(q’\/‘1T8§ ACCESORIOS

MOD. Descripcion

R201TX  seasari  SAIOROLLNSOKI/IGN. 1.832

e e WESHES oo

R202TX  8h@uare A0 ROLLINJ0X2/1 G, 1.945

R201PX 58x86x168 CARRO ROLL-IN 60 PLATOS@ CM 30 2.141

R202PX 81x106x170 géARRO ROLL-IN 120 PLATOS @ CM 2. 511

HORNO MIXTO ELECTRICO MULTIFUNCION

KPBX202  124.7%67. 74596 ESEE%OgNPARA HORNO COMBI 503

G201 s CUBETATERNIA PR Ao

G202t osens  CUERTATERMIGA AR A0

RMPX201 1017756 EGIML%NDZEOI;’AWMENTO PARA

RMPX202  znooss  FANPADEPAINENTORARA
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ANGELOPO

COMBISTAR BX

Nacido de la experiencia

de ANGELO PO en el
proyecto y construccion

de hornos mixtos y de la
aplicacion de las tecnologias
mas avanzadas de los
COMBISTAR FX, un nuevo
COMBISTAR se une a la
familia: COMBISTAR BX.

COMBISTAR BX

es compatible con
SMOKERSTAR por

el humado y con los
abatidores/congeladores
ANGELO PO para el sistema
COOK&CHILL.




= )4

Horno combinado multifuncion

Caracteristicas constructivas: Fabricados en acero inox ® Camara de coccién abrillantada construida en acero
AlSI 304, con techo y fondo de acero AISI 316L (1,2 mm) y cantos redondeados sin juntas, Util por bandejas GN
y submuiltiplos sin rejilla de enlace y por bandejas de 60x40 cm e Intercambiador de calor de gas en AISI 310S y
AISI 316L; resistencias acorazadas en Incoloy 800 e Ventilador de coccion y generador de vapor en acero AlSI
316L e lluminacion halégena de la camara de coccion ® Panel de mandos protegido por policarbonato estructural
e Estructuras portabandejas desmontables e Panel deflectorio entre camara de coccion y compartimiento del
intercambiador/ventilador con apertura de tipo a libro para efectuar el mantenimiento y la limpieza ® Puerta

con posiciones intermedias de parada a 90° y 130° y con doble cristal templado con camara de aire abierta y
vidrio externo bajo-emisor, vidrio interno desmontable e Aislante térmico en fibra ceramica (3,5 cm) con barrera
antirradiacion ¢ Cémoda maneta para diestros y zurdos ® Guarnicion puerta en silicona de alta resistencia con doble
linea de resistencia al calor ® Cubetas de recogida y desagUe de los liquidos de condensacion ¢ Compartimiento
técnico con enfriamiento forzado y por los componentes de funcionamiento con acceso facil en el lado izquierdo
e Grado de proteccion IPX5 e Escape camara de coccion sifonado antireflujo de liquidos y olores y con enlace

a T por enlace ventilado e Patas regulables en altura recubiertas y protegida con acero AISI 304 e Modelos gas
con intercambiadores de calor indirectos, quemadores de aire soplado con grado de modulacion y control de la
llama con procesador electrénico para el autodiagnostico y el restablecimiento automatico ® Modelos eléctricos
con intercambiador de calor directo en camara ® Estructuras porta bandejas en acero redondo cromado util para

bandejas 1/1GN y 60x40 cm (BX61...

y BX101...), o en chapa doblada de acero AlSI 304 (BX82... y BX122).

Equipamiento de seguridad: ¢ Térmicos y termostatos de seguridad, conectados con relativas alarmas, para motor
ventilador, camara de coccion, ficha de control ® Micro interruptor magnético de la puerta e Alarmas de blogueo de
motor, quemador; alarma de falta de agua, gas; alarma por mal funcionamiento e Altura de la Ultima guia superior
por bandeja, menor o igual a 160 cm, si el horno esta sobre soporte original. ® Valvula de seguridad para el control
de vacio en la camara ® Funcién enfriamiento automatico de la camara de coccidén con puerta cerrada.

Modelo BX61G BX101G BX82G BX122G
(BX61E) (BX101E) (BX82E) (BX122E)
Dimensiones exteriores (mm) 920x874x730 920x874x975 1183x1090x938 1183x1090x1197
Dim. camara de coccién (mm) 645x650x510 645x650x755 890x825x665 890x825x925
Capacidad bandejas GN 6x1/1 10x 1/1 8x2/1-16x1/1 12x2/1-24x1/1
. 14 19,5 026 0 32,5
Potencia kW R (10,1) R (17,3) R (19,8) R (27.5)

Alimentacion Eléctrica

0230V 1N 50 Hz

R (400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz)

0230V 1N 50 Hz

R (400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz)

0230V 1N 50 Hz

R (400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz)

0230V 1N 50 Hz

R (400V 3N 50-60 Hz)

Altura bandejas GN (mm) 66 66 69,5 66
Altura bandejas 60X40 (mm) 42,5 42,5 - -
Porciones para coccién (n°) 85 140 223 335;
Alimentacion Agua 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Escape Agua mm 40 40 40 40
Presién Agua bar 2 2 2 2
Peso Kg 135 (110) 160 (145) 223 (208) 250 (235)
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HORNOS MIXTOS

COMBISTAR SX

Horno Combinado Multifuncion
Caracteristicas Funcionales

EQUIPAMIENTO BX

e Horno mixto multifuncién con mandos y pantalla
a LED (7 segmentos).

e Conveccién de 10°C a 300°C Y % de humedad
de 0 a 100.

e Mixto de 30°C a 250 °C y % de vapor de 10 a
90.

e Vapor de 30°C a 125 °C.

* Modalidad de coccion: con seleccion manual o
programable, con 6 programas de 3 fases cada
uno (de serie 3 programas de regeneracion y 3
programas de coccion, todos modificables).

e Sonda de coccion en el corazon singlepoint.

e Predisposicion para el accesorio sonda en vacio
y para ahumar con accesorio SMOKERSTAR.

* Programas de lavado asistido.

e Seleccion datos a través manopla, teclas de
seleccion a presion.

e Generacion de vapor RDC con gasto bajo de
gestion.

® [nyeccion manual vapor.

e Funcion por control activo de: potencia APM
(modelos de gas), gestion del ambiente de

coccion AOC con sobre presion, control humedad
UR2, inversion autématica del ventilador AWC, 2
velocidaded del ventilador (1 intermitente), control
desarrollo temperaturas PTM.

e Tecla reset alarmas. Autodiagndstico con
alarmas de mal funcionamiento. lluminacion
permanente con lampara halégena. Enfriamiento
y precalentamiento automaticos.

e Interfaz por descarga datos HACCP sobre
impresora (accesorio).

e Predisposicion del control a distancia de los
picos de potencia.

Las guias porta rejillas del BX61... e BX101
estan disefiadas para bandejas GN, asi como
contenedores 60x40.

ACCESORIO

e Sonda de coccion en el corazén (KSFX11L1,
KSFX21L1).

e Sonda por el vacié (sélo con sonda de coccién)
(KSFMS).

Funcién modulacién potencia APM (gas)

Lavado asistido

Ahumador FMSX

Visualizacién valores seleccionados y corrientes de coccion

6 programas , 3 de regeneracion y 3 de coccion en 3 fases

Sonda de coccion en el corazén single point

Segunda Sonda coccién en vacio KSFMS

Vapor baja temperatura y Vapor recalentado

Control activo humededad en cocciéon UR2

Gestién activa ambiente de coccién AOC con sobrepresion

Sistema generacién vapor RDC

Programas de Regeneracion

2 velocidaded ventilador

Autoinversion AWC por inversion direccién de la rotacion ventilador

Mandos digitales

Mando de seleccion de datos con funcion push de confirmacion de datos

Precalentamiento y Enfriamiento automaticos

Inyeccion manual de vapor

Programacion °C o °F

Autodiagndéstico con alarmas de mal funcionamiento

Control de temperatura de evacuacion y condensador de vapores

Proteccion agua IPX5

Puerta con doble cristal templado que se puede abrir

lluminacién de la cdmara con luz halégena

Ducha de lavado y Filtro de grasas

Estructuras rejillas extraibles

Patas 150mm h, regulables en altura

Tubos de conexién de agua

Manual de consejos de coccién

Interfaz para la impresién de los datos de coccién (HACCP)

Cable de conexioén para la impresion de los datos de coccion

Datos po las asistencia tecnica

e = De serie O = Opcional
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C O C C I 0' N Capacidad por ciclo de coccion

H RN BX61... —_— 6x1/1GN 0
L\){IG!XI901S BX101... —_ 10x1/1 GN O

’ MOD.  DESCRIPCION

BXG1E  LOMNOMXTOELECTRICO 9487 473 101 3 5.680 11
BX61G HORNO MIXTO DE GAS 6X1/1GN  92x87,4x73 135 08 1 6.850
BX101E  [OfNOMXTOELECTRICO 92467 AX97 5 173 3 8156 2|

= BX101G  HORNO MIXTO DE GAS10X1/1 GN  92x87,4x975 195 08 1 9.438

HORNO MIXTO ELECTRICO 6X1/1 GN
r s ———
ACCESORIOS

MOD. Descripcion
TBEXAG10  692@88683 SOPORTEABIERTOY REPISAFONDO  gap

PARA'HORNOS 1/1 GN

SOPORTE ABIERTO ELEVADO (90 CM
TBAFX690 74570 ) HoRNOS 6X1/1 GN 972

Ll

2 ESTRUCTURA PORTA CUBETAS f
HORNO MIXTO ELECTRICO 10X1/1 6N TBFXAG1V 18X1/1 GN 0§ 60X40 CM 195 =
TBAFX69V ESTRUCTURA PORTA CUBETAS 191 :‘:’ 3

24X1/1 GN 0 12 60X40 CM

——

- 'I
SOPORTE CON PUERTAS PARA n
TBFXC610  754x89,1x68.3  pnog 1/1 GN 1.284

PARED DIVISORIA PARA SOPORTE
TBFXDIV 68,1x72x438  pEBASE 54

KRTB610 EETEﬁgéJEDAS GIRATORIAS, 2 CON 236 .-“:.% &

KIT ADAPTACION HORNO FX/BX PARA

KTBA 94x62x35  SOPORTE TBAG10 172
CARRO RETIRO ESTRUCTURA
C610N 458194 EXTRAIBLE 6 0 10X1/1 GN 767 e
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ACCESORIOS

111-2013

* Combinacion hornos * MOD. E'-; Descripcmn
Horno inferior | Horno superior cm ESTRUCTURA ENGANCHADA S
BX61E... BX61E... 92x94x160 RGP5BX 57x45x12 223
Kit a utilizar: KSFXT1E CUBETAS 60X40 CM
BX61E... |  BX61G... | 92x94x160 ESTRUCTURA ENGANCHADA 8
Kit a utilizar: KSFX11E RGP8BX B6x45x12 CUBETAS 60X40 CM 301
BX61G... |  BXBIE... | 92x94x160
Kit a utilizar: KSFX11G
BX61G... |  BX61G... | 92x94x160
Kit a utilizar: KSFX11G '
GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS
*altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y TSRFM11 63x46x4 EXTRAIBLE 90
respiraderos
CHASIS EXTRAIBLE 6X1/1 GN,
TRG61 36568435 1STANCIA 60 MM 663
| CHASIS EXTRAIBLE 10X1/1 GN,
TRG101 36,6865 [iSTANCIA 60 MM 764
CHASIS EXTRAIBLE 5 BANDEJAS
SRT5P 33X68x44 a0 M 652
CHASIS EXTRAIBLE 8 BANDEJAS
I SRTSP 436966 ghvi e 742
CHASIS EXTRAIBLE 18 PLATOS
SP61 3x67x44  5lonag 764
CHASIS EXTRAIBLE 28 PLATOS
* SP101 36X67X65  5'oM 30 827
Combinacion hornos *
Horno inferior | Horno superior cm
BX101E... BX61E... 92x94x182 .
Kit a utilizar: KSFX11E CUBIERTA TERMICA PARA
BNDIE.. | BX6l6. |20k CT61 386443 ESTRUCTURA EXTRABLE6X1/1GN 627
Kit a utilizar: KSFX11E CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA
BX101G... | BXGIE.. | 9204182 CT101 36:4x62x65  EYTRAIBLE 10X1/1 GN 627
Kit a utilizar: KSFX11G
BX101G... |  BX61G... | 92x94x182
Kit a utilizar: KSFX11G
* altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
LT % KSFXT1E INFERIOR ELECTRICO 618
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX11G INFERIOR GAS 898
3 2 ACCESORIO FILTRO AIRE PARA
- KAFX11 24x13¢36 ESPACIO DE COMPONENTES 114
H KSBX11L1 25x24x9 KIT SONDA AL CORAZON 1/1 GN 449
- :
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Capacidad por ciclo de coccion

COCCION
BX82... . 8x2/1GN 0
|I;II"XRTN S 8 16 1/1 GN
12x2/1GN
BX82... - BX122... BX122...  —> i T1GN
) L
MOD.  DESCRIPCION
BXB2E  LOMNOMXTOELECTRICO 4153100438 198 3 0579 11
BX82G HORNO MIXTO DE GAS 8X2/1 GN  118,3x109x93,8 27 08 1 11.424
BX122E  [ORMOMXTORECTRCO  yiga094197 275 13 1161 21
BX122G  HORNO MIXTO DEGAS 12X2/1 GN  118,3x109x119,7 325 095 1 12.852
HORNO MIXTO ELECTRICO 8X2/1 GN
ACCESORIOS
MOD. Descripcion
SOPORTE ABIERTO Y REPISA FONDO
TBFXAB12 8631212685 Sororeacict 0 Lf 707
) TBFXA82V ESTRUCTURA PORTA CUBETAS 238 My ﬁtgf
HORNO MIXTO ELECTRICO 12X2/1 GN 14X2/1 GN i
TBFXC812  92,8¢121,6x58,6 ﬁ%ﬁ%&%gﬁ UERTAS PARA 1.562 \" a l.l“ !
L
TBFXDIV2 86x78x34.2 BéRBE/-\DSEIVISORlA PARA SOPORTE 64
KIT 4 RUEDAS GIRATORIAS, 2 CON - -
KRTB610 FRENOS 236 fb"r.'ﬁ 'W
CARRO RETIRO ESTRUCTURA
C812 EXTRAIBLE 8 0 12X2/1 GN 961 =
W
¥
GUIA TRANSPORTE ESTRUCTURAS = \\
TSRFX21 S 109 \\ .
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ACCESORIOS

MOD. Descripcion
CHASIS EXTRAIBLE 8X2/1 GN,
TRG82 STXT04X568  piSTANCIA 72 MM 678
CHASIS EXTRAIBLE 12X2/1 GN,
TRG122  857x58,8x853  [|GTANCIA 72 MM 182
CHASIS EXTRAIBLE 68 PLATOS
SPX122 SOT0XT4 5'on 30 1.427
CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA
CT82 62x36.465  EyTRAIBLE 8X2/1 GN 789
CUBIERTA TERMICA ESTRUCTURA
CT122 62x36.465  ExTRAIBLE 12X2/1 GN 943
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX82E INFERIOR ELECTRICO 822
ACCESORIO SUPERPOSICION HORNO
% KSFX82G INFERIOR GAS 1.264
* Combinacion hornos *
Horno inferior | Horno superior cm
BX82E... BX82E...  |118x118x191
Kit a utilizar: KSFX82E ACCESORIO FILTRO AIRE PARA
BX82E... |  BX82G... | 118x118x191 KAFX21 ESPACIO DE COMPONENTES 138
Kit a utilizar: KSFX82E
BX82G... | BX82G...  |118x118x191
Kit a utilizar: KSFX82G
BX82G... |  BX82E.. |118x118x191
Kit a utilizar: KSFX826G
T2ttt KSBX21L1 83,5x24x7 KIT SONDA AL CORAZON 2/1 GN 471

* altura incluidos pie de 150 mm para el horno inferior y

respiraderos

111-2013
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SLITZ & Star

disefados para trabajar
juntos

COMPATIBILIDAD ENTRE ABATIDORES Y HORNOS MIXTOS

Abatidor/Congelador

w3 F
“ B

DS351H ¢ IS51H

«IS51HW BFSTH

FS611

. &
cm & i -
B

y H cm

o 325
40

¥
IA101S ¢ 1S101S  IS101SR

"!'Hl!
cm % =
=1 325
.EH] °M 40
I1A101S ¢ 1S101S ¢ IS101SR
— T.

=)

L{Eﬂ,ﬁ cm 53

IA72S ¢ IS72S * IS72SR

— T'

=)

d_ﬁ.l‘.ﬁ cm 53

1S102S ¢ IS102SR
ISR201R

ISR202R ISP202R

| il

Carro para chasis
portarejillas

Horno mixto

FX61... « BX61...

FX101... « BX101...
6x GN 1/1 10x GN 1

CIY |

A :

v

FX61... BX61... 6xGN 1/1
NG )
Hg F =, NI
¥ i
FX61...» BX61... 6 x GN 1/1 C610N*
- ﬂr =h
E hid.' (L)
=, \ 1
FX101...+ BX101... 10 x GN 1/1 C610N*
o
E -—..? E
F!E ] g
o LI | ‘
FX82... ¥
BX82... 16 x GN 1/1 8 x GN 2/1 Cc812*
—_—
i
W ¢
| V
FX122... ¥
BX122... 24 x GN 1/1 ® 12 x GN 2/1 C812*

FX201...

20% GN 11 -I ™
[+ ]

W

20X GN'2/1940xGN 11 20 x GN 1/1

X202 X201
-! i .! La Carro ja incluido en el
* # if' horno

A Y

Carro ja incluido en el
horno

Para completar con

Horno mixto Abatidor/Congelador

N

TSRIF11

N

TSRFM11 TSRIF11

N
<N\

-

TSRFX21 TSRIF21

™\
AN

-

i’ TSRFX21 TSRIF21

* Cuando se utiliza con el kit de accesorios KMBRGFX - Kit para el movimiento de la grasera externa, la compatibilidad falta.
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HORNOS MIXTOS

COMBISTAR —X | BX

Enlace Agua

El aparato deberéa alimentarse con agua potable que
presente las caracteristicas mencionadas en la tabla,
que deberan ser respetadas para que el aparato no se
deteriore. De todas formas se aconseja el uso de un
dispositivo de purificacion de las aguas.

Valor
200+400 kPa (2+ 4 bar) (*)
91/h (FX 61) (*)

121/h (FX 101) (*

17,5 1/h (FX 82) (*)

17,5 1/h (FX 122) (*)

24 I/h (FX 201) (%)

32 I/h (FX 202) (*)

Descripcion
Presién
Llevada agua (I/h)

pH 7+7.5
Conductividad < 200pS/cm
Dureza 9+13°f (5+7°d, 6.3+8.8°¢,
90+125 ppm)
Contenido de sales e iones metalicos
Cloro <0,1 mg/l
Cloruros < 30 mg/l
Sulfatos <40 mg/l
Hierro < 0,1 mg/l
Cobre < 0.05 mg/I
Manganeso < 0,05 mg/I

(*) El valor corresponde a la cantidad de agua necesaria para la
produccion de vapor en el interior de la camara de coccion.

Recomendaciones para efectuar la Limpieza

Atendida la circunstancia de que el equipo es utilizado
para la preparacion de productos alimenticios para

el consumo humano, es necesario prestar especial
atencion a todo lo referente a la higiene, manteniendo
siempre limpio tanto el equipo como el ambiente que lo
rodea.

Tabla de productos para la limpieza

Agua potable a temperatura

Para lavar y aclarar ambiente

Pano no abrasivo que no deje

Para limpiar y secar ningun residuo

Detergentes a base de: potasa
caustica max al 5%, sosa
céustica al 5%

Productos detergentes
aconsejados

Productos abrillantadores a base
de: acido citrico, acido acético

Productos para eliminar olores
desagradables

Productos Lavado Automatico - Combistar FX
Top / Livel 3

Utilizar los productos de lavado detergente y
sanificante suministrados por el fabricante del horno a
fin de obtener los mejores resultados. La composicion
quimica de los productos mencionados es la siguiente:
¢ Detergente: sosa caustica con concentracion

inferior al 20%. e Sanificante: a base de citratos y
secuestrantes organicos en porcentaje inferior al
15%.¢ El uso de productos de diferente composicion
puede danar la instalacion y las paredes del horno;
ademas, los residuos liberados pueden contaminar los
alimentos.

Descalcificacion - Top Combistar FX Top /
Nivel 3

Recordar que debe establecer entre los parametros
del usuario el Tiempo de aviso de descalcificacion
(default= OFF): es el tiempo pasado el cual el equipo
avisa al usuario que debe controlar el hornoy,
eventualmente, ejecutar el programa de lavado de
descalcificacion.

NIVELACION FX201.../ FX202...

Con una diferencia de altura entre los pies > 10 mm se
debe instalar el correspondiente KIT RAMPA ROLL-IN:
RMPX201 / RMPX202.

Accesorio filtro aire para espacio componentes
(KAFX11 / KAFX21)

Filtro que se aplica en la zona de entrada de 'aire de
enfriamiento para el espacio componentes. Accesorio
aconsejado en las cocinas donde el aire esta
fuertemente contaminado por las grasas de coccion.
Puede ser limpiado periddicamente en el lavavajillas.
Realizado en AISI 304. Aplicable en hornos 6x1/1GN
und 10x1/1GN.
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FM423E1-E2

Caracteristicas
constructivas y seguridad:
e Acero inoxidable AlSI

304 (inox 18-10) interior

de la camara de coccion.

e Calentamiento por
resistencias acorazadas
inoxidables. e Ventilador
interno profesional (J 180
mm) de acero inoxidable.

e Visor electrénico de las
temperaturas de trabajo. e
lluminacion interna protegida.
e Puerta de cuerpo unico
con vidro doble en todos
los modelos. ® Cuadro

de mandos con cajay
protegido. e Estructura
portabandejas extraible de
acero inoxidable en dotacion.
e Construccion conforme a
las normas CE. e Cantos de
la camara completamente
redondeados. e Aislante
térmico en fibra ceramica
(3,5 cm) con barrera
antiirradiacion. ® Guarnicion
puerta de alta resistencia
con doble linea de retencion,
en silicona (conforme con
espicific. NSF). e Cubeta de
recogida y desague de los
liquidos de condensacion.

e Todos los componentes
de funcionamiento han

sido instalados en el
compartimiento técnico
presente en el lado izquierdo
del horno. e 2 medidas de
seguridad en la camara de
coccion. e Seguridad con
grado de proteccion IPX5.

e Testigo de alarma para
temperatura elevada para la
coccion con vapor.

COCCION

FM423E

NIVEL 1

Digital, programable ( 6 programas en 3 fases),
con el mando de seleccion de datos. Teclas
de seleccion de los varios modos de coccion

y displays digitales correspondientes. Teclas
de: lavado semiautomatico, 6 programas de
coccién/regeneracion, enfriamiento automatico
y reset de alarmas, 2 velocidades del ventilador
(una intermitente). Sistema activo de control de
la coccion AC2. Sistema de cierre equilibrado
de la camara Cibus Plus. Generacion de vapor
Best One. Autodiagnéstico con alarmas de

mal funcionamiento. lluminacién permanente.
Interfaz de impresion de datos HACCP.

NIVEL 2

Digital, programable (6 programas en 3 fases),
con el mando de seleccion de datos. Teclas
de seleccion de los varios modos de coccion

y displays digitales correspondientes. Teclas
de: lavado automatico SC2, 6 programas de
coccioén/regeneracion, enfriamiento automatico
y reset de alarmas, 2 velocidades del ventilador
(una intermitente). Sistema activo de control de
la coccion AC2. Sistema de cierre equilibrado
de la camara Cibus Plus. Generacion de vapor
Best One. Autodiagndstico con alarmas de
mal funcionamiento. Sonda de coccion en el
corazon. lluminacién permanente con lampara
halégena. Interfaz de impresion de datos
HACCP.

e Conveccion de 30° a 270°C. e Mixto de

30°C a 250°C y % de vapor de 0 a 90.

e Vapor de 30°C a 125°C. e Seis programas

de regeneracion convertibles en programas

de coccion de 3 fases cada uno. ® Posibilidad
de uso de sonda de coccion. ® Posibilidad

de uso de sonda en vacio (conjuntamente a
sonda de coccion). ® Programa de Lavado
semiautomatico. ® Modo de coccion Cibus

Plus 1y 2. e Inyeccion manual de vapor.

e Enfriamiento y precalentamiento automaticos.
e Temperatura seleccionable en °C o °F.

e Impresion de datos HACCP. e Alarmas de mal
funcionamiento. e Predisposicion para el control
a distancia de los picos de potencia.

e Conveccion de 30°C a 270°C. e Mixto de
30°C a 250°C y % de vapor de 0 a 90. ®

Vapor de 30°C a 125°C. e Seis programas de
regeneracion convertibles en programas de
coccioén de 3 fases cada uno. ® Coccién con
sonda. ¢ Posibilidad de uso de sonda en vacio.
e Programa de lavado automatico. ¢ Modo de
coccion Cibus Plus 1y 2. e Inyeccion manual
de vapor. e Enfriamiento y precalentamiento
automatico. ® Temperatura seleccionable en °C
0 °F. e Impresion de datos HACCP. e Alarmas
de mal funcionamiento. ® Predisposicion para el
control a distancia de los picos de potencia.

Funci . - incipal

LIV. 2 1

Lavado automatico SC2 .
Lavado semiautomatico °
6 programas en 3 fases o o
Sonda de coccioén singlepoint e O
Sonda de coccién en vacio O O
Vapor de baja temperatura o o
Vapor recalentado o o
Control activo de la humedad en la coccion AC2 o o
Sistema de cierre equilibrado CIBUS PLUS ° o
Sistema de generacion de vapor BEST ONE o o
Programas de coccién al vapor Cibus Plus 1y 2 e o
Regeneracion o o
2 velocidades del ventilador (una intermitente) o o
Mandos digitales o o
Enfriamiento automético de la camara e o
Precalentamiento automatico o o
Inyeccion manual de vapor o o
Programacion °C o °F o o
Autodiagnéstico con alarmas de mal funcionamiento o o
Control de temperatura de evacuacion y condensador de vapores o o
Proteccion agua IPX5 o o
L] L]

Puerta con doble cristal templado

lluminacioén de la camara con luz

Ducha de lavado

Interfaz para la impresién de los datos de coccion (HACCP)

Conexién para la impresion de los datos de coccion

Mando de seleccién de datos con funcién push de confirmacion de datos

Visualizacion de los parametros programados y corrientes de coccion

Accesorio superposicion hornos

Estruct. para el sostenimiento de elementos solo planos de la linea de coccidn prof.700 Angelo Po

Soportes a pared

Funcion infinito OO

Predisposicion para el control a distancia de los picos de potencia o o

e = De serie O = Opcional



COCCION
- HORNOS
MIXTOS FM423.. ——> 4% 2/3GN

FM423E...
FM423E2  MOfNO MIKTOELECTRICOAX2BEN 705505550 415 5 ag10 11
FM423E1  HQNO MIKTOELECTRICOAX2BEN 70450550 415 5 4.347
HORNO MIXTO ELECTRICO 4 X 2/3 GN -
NIVEL 2
ACCESORIOS
MOD. Descripcion
KIT ESCAPE VENTILADO PARA .
KSFM 452310 HoRNOS FMA23E1-2 i 2
KSFM423 78x89x52 SOPORTE PARA HORNO FM423E 722
Datos Tecnicos
TAFMG SOPORTE PARA FM423E EMPOTRADO 718
MOD. FM423E1 -E2 EN LINEA COCCION 700
. R Instalaciones posibles bajo elementos top 70 x 70 cm: FM423E + fuegos abiertos,
Dimensiones externas 700x505x500 placas electricas, cocinas vitroceramicas infrarrojo, fry-top eléctricos, bafiomaria
(mm) y elementos neutros.
Dim. Ca d
conu o‘;‘,’?;’,fl) € 357x300x380
Capacidad bandejas
GN 4x2/3 SMFM423 E&Z(ZJ:I;{EE A PARED PARA HORNO 412
Potencia electrica kW 4,15
A3 o 400V 3N -
C léct
soeoHE 230w13 - 230V
G23X 32,5x350  REJILLA INOX 2/3 GN 38
Conexion reducida* 2111“51’2)’/633;-?1\/
Distancia entre 60
bandejas (mm)
B23F2 32,5x35,4x2  CUBETA INOX 2/3GN H 20 MM 37
Nr.de comidas / dia 30
. — . B23F4 32,5x35,4x4  CUBETA INOX 2/3GN H 40 MM 4
Alimentacion agua 3/4
Desagiie agua 40 B23F6 32,5x35,4x6 CUBETA INOX 2/3GN H 60 MM 44
Presion agua bar 2
Peso Kg 54
BF23F2 325%35,4x2  CUBETA PERFORADA2/3GNH20 MM 46 - \
Especiales conexiones y voltajes a
peticion. . BF23F4 3253544 CUBETAPERFORADA2/3GNH4OMM 52 \/
* Copflguraclon mediante instalador
cualificado. BF23F6 325x354x6  CUBETAPERFORADA2/3GNH60MM 57
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ACCESORIOS
ACCESORIOS
MOD. Descripcion O
% KGRHFR 015015015 K[LGESTIONVIDEQYDATOSHACCP 457 W
I5X0,15X0,15  paa HORNOS TOP o™~
KIT DESCARGA DATOS HACCP PARA
KSDFX12 HORNOS COMBI PLUS 117 9
o
KSEMS I SONDA AL CORAZON COCOION 53
-
FMSX 23x35,5x12  ACCESORIO PARA AHUMAR (0,3 KW) 784 o \Fg
BOLSA 2 KG ASTILLAS MADERA
S412F2 HAYA, 4-12 MM 32
BOLSA 2 KG ASTILLAS MADERA DE
$41202 ROBLE, 4-12 MM 32
KIT SONDA PARA PASTEURIZAR CON
FMP SONDA MULTIPOINT 109 é
LDL DUCHA DE LAVADO PARAHORNOS 261 "
LDRG10 2510 DUCHARETRACTIL DE LAVADO 148 %
PERSONALIZACION SERIGRAFIA
% ccm HORNO COMBI FX 359

Enviar adjunto a la orden de venta el archivo en .DWG o .DXF de la escrita/logo pedida.
El cliente va a recibir el fac-simile para la aprobacién

PND NEBULIZADOR DE DETERGENTE15L 36
G610X 325%3«0  REJLLA1/1GN 52 N %;,a
G241X 53x65x0 REJILLA 2/1 GN 90 §f>
REJILLA 1/1 GN PARA 8 POLLOS
G11P8 SSCOONN 54 Ay
N g AN
REJILLA 1/1 GN PARA 10 POLLOS N
G11P10 53324 ASADOS o7 \,
REJILLA ANTIADHERENTE 1/1 GN
% GR11AL 536250  prnrasah 138
BANDEJA 1/1 GN DOBLE USO PIZZA/
% TSPG11 53324 BANRCIA 148
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ACCESORIOS

*

KGRHFR

Kit de gestion remota para los
hornos FX nivel 3, componentes
Hardware y Software para cargar/
descargar datos entre PC y FX nivel
3. Compuesto por: a) CD y USB de
suguridad para crear programas de
coccion, escribir recetas con fotos,
descargar datos HACCP visibles en
la pantalla del FX; b) USB con videos
.aviy recetas precargads, visibles en
la pantalla del FX o en el PC.

GR11AL

Parrilla 1/1 GN en aleacion de
aluminio 3003, con antiadherente
ideal para cocinar carne, pescado
y verduras; coccion por conveccion
245°C con humedad 0%.

TSPG11

Bandeja 1/1 GN en aluminium
antiadherente de doble uso: lado liso
ideal para pizza y un lado ranurado
para los alimentos de poco espesor.
Utilizacion lado liso para pizza/tarta
salada (fresca o descongelada):
coccion en aire caliente 260 o
230°C con humedad de 30 a

60%. Utilizacion lado ranurado

para paillard, escalope, vegetales
picados finos, pescado pequefio:
coccion en aire caliente 240°C con
humedad de 0%.

BFR11F4/BFR21F4

Bandeja en red inox ideal para freir.
Coccioén por conveccion a 215°C
con humedad 0%.

T6S11/T12S21

Bandeja con antiadherente en
aleacion de aluminio 3003. 6/12
moldes @ 12,5 cm. Ideal para
huevos fritos y tartas: coccion por
conveccion 220°C y humedad 20%.

TM11ALA2

Bandeja microperforada con
antiadherente en aleacion de
aluminio 3003. Ideal para pasteleria
y panificacion. Coccién por
conveccion 225°C con humedad
0%. Dimensiones 1/1 GN h 20 mm.

T11FE20/T11FE40

Bandeja esmaltada rectangular

1/1 GN. Ideal para gratinar: coccion
en modo mixto a 145°C y humedad
40%.

111-2013

ACCESORIOS
MOD. Descripcion
BANDEJA 1/1GN PARA FREIR
% BFR11F4  s3c25u DAL T/IG 64
BANDEJA 2/1GN PARA FREIR
% BFR21FA 56654 3o 137
BANDEJA 1/1 GN 6 MOLDES
% T6511 53x32x4  ANTIADHERENTE 81
BANDEJA 2/1 GN 12 MOLDES
% T12521 53654 ANTIADHERENTE 144
BANDEJA 60X40CM PARA 5
T64BA 4060x3  BAGETTES ANTIADHERENTE 61
T11AL20 53x32,5x2 BANDEJA 1/1 GN H. 20 MM 18
BANDEJA 1/1GN ANTIADHERENTE
T11ALA2 53332 {90 MM 96
BANDEJA 1/1GN ANTIADHERENTE
T11ALA4 53x33x4 H 40 MM 63
TM11AL2 53x32,5x2 BANDEJA 1/1 GN MICROPERFORADA 50
BANDEJA 1/1 GN MICROPERFORADA
J¢ TM11ALA2  53x325¢ ANTIADHERENTE 63
BANDEJA 1/1 GN ESMALTADA
% THFE20 530252 RECTANGULARH 20 M 52
BANDEJA 1/1 GN ESMALTADA
% TIIFE4D 53325 prnooi 1 ol ol 58
BANDEJA 60X40CM
T6040AL 60x40x3  ICROPERFORADA H. 30 MM 27
BANDEJA 60X40 CM
TMG4ALA 60x40x2  \IICROPERFORADA ANTIADHERENTE 00
B12F2 32,5%26,5x22  CUBETA INOX 1/2 GN, H 20 MM 20
B12F4 32,5x26,5x¢4  CUBETA INOX 1/2 GN, H 40 MM 28
B12F6 32,5%26,5%6,5  CUBETA INOX 1/2 GN, H 65 MM 30
B11F2 53x32,5x2 CUBETA INOX 1/1 GN, H 20 MM 53
B11F4 53x32,5x4 CUBETA INOX 1/1 GN, H 40 MM 53
B11F6 53x32,5x6,5  CUBETA INOX 1/1 GN, H 65 MM 58

VEUR BB WA NY 2 L X" —I
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ACCESORIOS

ACCESORIOS

; MOD. Descripcion
B21F2 53652 CUBETA INOX 2/1 GN, H 20 MM 79

iy
_ B21F4 5365 CUBETAINOX 2/1 GN, H 40 MM 94
B21F6 53x65%6,5 CUBETA INOX 2/1 GN, H 65 MM 102

¢ )

CUBETA PERFORADA INOX 1/1 GN,
CUBETA PERFORADA INOX 1/1 GN,

BFI1FA  sacosd  CUBETA 63
CUBETA PERFORADA INOX 1/1 GN,

BFI1F6  saazses  CUBETA 82

CUBETA PERFORADA INOX 1/1 GN,
BF1FI0 53250 (ot oAl 143

CUBETA PERFORADA INOX 1/1 GN,
BF1F20  sa2se (g OaedAl 184

¢

BRG11 53x32x4 GRASERA 1/1 GN 175

BRG 53x65x4 GRASERA 2/1 GN 304

FGX 50x40x5 FILTRO DE GRASAS PARA HORNOS 177
KIT DE CONECCION EVACUACION DE

KCFXG 322412 1j1M0S HORNOS GAS 105 : $
CONDENSADOR DE VAPORES

KVCX610G 253220 (a00i0N HORNOS MIXTOS GAS 306 q

CONDENSADOR DE VAPORES N
KVCX610E 253220 {5pN0S MIXTOS ELECTRICOS 306 %)‘

CAMPANA INTEGRADA PARA HORNO 2. 692

CFMX11 715005560 S\ MOTOR = %
CAMPANA AUTOASPIRADORA < =
CAFXT1 7150105560 |\TEGRADA CON MOTOR 2.868

CAMPANA AUTOASPIRADORA CON
CAFORNOX 7151055651 yinT0R-FILTROS LABERINTO 4.332

RECAMBIO PARA FILTRACION PARA
FCA CAMPANA MOD.CAFORNOX 800
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y
Todos los aparatos disponen de: calentamiento por medio de
I N e estructura de acero inox 18-10; cojinetes sobre columna rectificada;

e parrilla de asar en acero cromado; e cubeta extraible para la

e fuente de calor regulable en altura, recuperacion de los jugos en acero

con tirador en material inox 18-10;
SALAMANDRAS atérmico en dotacion; e patas con taco de goma;

e deslizamiento de la seccion de e Conformidad CE.

MOD.  DESCRIPCION

60SM SALAMANDRA DE GAS 64x50x47 5,25 3.021
60SME SALAMANDRA ELECTRICA 64x50x47 39 10 2.539 TI
SALAMANDRA ELECTRICA
ACCESORIOS
MOD. Descripcion

SOPORTE A PARED PARA ’
KSM 60x13x44 S AMANDRA 70 5SS

Datos Tecnicos

60 SME 60 SM
Dimensiones Parrilla cm 57x34 57x34
Variacion Altura Fuente o Min.5 Min.5
Calentamiento Max.23 Max.23
kw 5.25
Quemador Gas
kcal/h 4.515
Resistencia Eléctrica kw 3.9
Conexion Gas o 1/2”
Vv 400V/2N - 230V/3 - 230V/1N
Conexion Eléctrica Hz 50+60
A 11,08 - 11 -17
Ancho cm 64 64
Largo cm 50 50
Alto cm 47 47
Peso kg 62 62
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