~de 5 litros.

Seleccion

La composicion de Risso Standard es una esmerada seleccion de aceites
vegetales de primera calidad, con un riguroso control de trazabilidad.

Versatilidad

Su versatilidad, que le permite ofrecer un excelente resultado en multitud de
aplicaciones, lo hace el aceite mas indicado para el uso general en todos los
ambitos de la restauracion profesional.

Rentabilidad

Gracias a su excelente relacion calidad-precio, es el aceite mas adecuado para
aquellos establecimientos que quieren ofrecer a sus clientes unos platos y
menus para todos los bolsillos, sin renunciar por ello a una elevada calidad.

Las cualidades mas buscadas
e Maxima estabilidad. Gran resistencia a altas temperaturas.

e Elevado rendimiento. Ofrece un resultado excelente, que se traduce
en unas frituras crujientes y de apetitoso color.

e Gran funcionalidad. No genera espuma, humo ni olores a la
temperatura de fritura.
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