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NOMBRE DEL PRODUCTO: CREMA DE CANGREJO 
Producto de mar transformado 

 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Un producto especialmente indicado para 
canapés, tostas, bocadillos, sándwiches, 
platos preparados en frío,...en general 
untado sobre todo tipo de pan. Esta gama 
está indicada para todo tipo de edades 
desde niños para los cuales es una 
inmejorable forma de introducirles al 
consumo de pescado, como familias dado 
su facilidad de uso y variedad de sabores. 
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INGREDIENTES Queso blanco pasteurizado, palitos de mar (contiene: huevo), agua, aceite de girasol, producto de la pesca transformado, buey de mar (2%), almidón modificado de maiz.   

 
CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS (100g) 

VALOR CALÓRICO                                                                                                                                              224,15 kcal 
PROTEINAS                                                                                                                                                                6,00 g 
FIBRA ALIMENTARIA                                                                                                                                                   3,68 g 
CARBOHIDRATOS                                                                                                                                                       3,35 g                                                                                                          
CLORURO SÓDICO                                                                                                                                                      1,65 g                                                                                                                      
GRASA (bruta)                                                                                                                                                          20,75 g                                                                                                 

 CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS Cumplimiento de los parámetro microbiológicos indicados en la legislación vigente (Orden 02/08/1991): 
Aerobios mesófilos   (ME.M.03/01 Recuento)                                                                                                < 1x 10(5)  u.f.c./g                                              
Enterobacterias   (ME.M.11 Recuento)                                                                                                        < 1x 10 (2)  u.f.c. /g 
Salmonella-Shigela   (ME.M.41 Investigación)                                                                                                       ausencia/25 g 
E.coli   (ME.M.13/02 Investigación)                                                                                                                        ausencia / g 
Staphylococcus   (ME.M.17 Recuento)                                                                                                             < 1.10(2) u.f.c /g 
Listeria monocytogenes   (ME.M. 35/01 Investigación)                                                                                          ausencia /25g 
 GLUTEN:        Producto libre de gluten  ALERGENOS: Crustáceos y productos derivados, Huevos y productos derivados, Pescado y productos derivados, Leche y sus derivados (incluida lactosa), Dióxido de azufre y sulfitos.  
TEMPERATURA DE CONSERVACIÓN: Refrigeración de +0º a +4ºC 

LOGÍSTICA 
PRODUCTO CÓDIGO EAN VIDA UTIL UDS/CAJA CAJAS/PALET 

Tarro Cristal 100g 8437006131711 6 MESES 12  168  
Bandeja Propileno 280g 8437006131704 8 MESES 12  72  


